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1 1SO 22000 Gida Guvenligi Yonetim Sistemi Standardi

ISO (International Standart Organisation) tarafindan hazirlanan ve 2005 yili Eylil ayinda yayinlanan
ISO 22000 standardinin, cesitli Glkeler tarafindan yayinlanmigs HACCP standartlarin yerini alabilecek ve
Dunya’da ISO 9000 gibi kabul gorebilecek bir standart olmasi 6ngérulmektedir. HACCP belgeli firmalar
kolaylikla ISO 22000 belgesine gegis yapabileceklerdir. Ancak ISO 22000’in BRC ve IFS yerine gecip
gecemeyecegini zaman gosterecektir.

ISO 22000, diger HACCP standartlari gibi, gida zincirindeki potansiyel tehlikelerin 6nlenmesi veya
kabul edilebilir bir seviyeye indirilmesi i¢in 6n kosul programlarina ek olarak tehlike analizi yapildiktan
sonra kritik kontrol noktalarinin belirlenmesini ve izlenmesini, gézden gecirilmesi, iyilestiriimesini
icermektedir. Boylelikle son Urtnlerdeki gida guvenligi saglamayi amaclamaktadir.

ISO 22000, diger HACCP standartlari gibi belgelendirme amaciyla kullaniimak Gzere yayinlanmig olup,
kurulustaki ISO 9000, ISO 14000 gibi diger yonetim sistemleri ile entegre kurulabilmektedir.

ISO 22000, HACCP’de oldugu gibi dretim hatlar/irin gruplari bazinda belgelendirme imkani
saglamaktadir.

HACCP standartlari genel olarak gida Ureticileri tarafindan kullaniimakta iken ISO 22000 gida ureticileri
yaninda, BRC, EFSIS, IFS gibi asagidaki sektorleri iceren malzeme, ekipman, kimyasal tedarikgileri ile
depolama ve tagima hizmeti veren firmalar tarafindan da belgelendirme amacl kullanilabilecektir:

o Hammadde tedarikgileri

o Hayvan yemi Ureticileri

o Gida nakliyeci firmalari

o Gidayla temas eden ambalaj Ureticileri

o Gida depolari

o Gida makineleri Ureticileri

o Gida sektérine yonelik temizlik kimyasali Ureticileri

Ancak ISO 22000’de BRC, EFSIS, IFS gibi gida giivenligi yonetim sistemlerinden farkl olarak 1SO
9000’de tanimlanan proses yaklasima dair sartlar bulunmamaktadir.

2 1S0 22000:2005 GIDA GUVENLIGI YONETIM SISTEMi STANDARDI MADDELERI

1 Kapsam
2 Atif Yapilan standard ve/veya dokimanlar
3 Terimler ve tarifler

4. GIDA GUVENLIGI YONETIM SISTEMI
4.1 Genel sartlar

4.2 Dokumantasyon sartlari

5. YONETIM SORUMLULUGU
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5.1 Yo6netimin taahhtdu

5.2 Gida glvenligi politikasi

5.3 Gida guvenligi ydnetim sistemi planlama
54 Sorumluluk ve yetki

55 Gida guvenligi ekip lideri

56  lletisim

5.7 Acil durumlara hazirlik ve midahale
5.8 Ydnetimin gdézden gecirmesi

6. KAYNAK YONETIMmI

6.1 Kaynaklarin saglanmasi

6.2  insan kaynaklari

6.3 Altyapi

6.4 Calisma Ortami

7. GUVENLI GIDALARIN PLANLANMASI VE GERGEKLESTIRILMESI
71 Genel

7.2 On kosul programlari (OKP’lari)

7.3 Tehlike analizine hazirlik

7.4 Tehlike analizi

7.5 Operasyonel 6n kosul programlarinin olusturulmasi

7.6 HACCP planinin olusturulmasi

7.7 On kosul programlari ve HACCP planini belirleyen hazirlik bilgi ve dokiimanlarinin
glncellenmesi

7.8 Dogrulamanin planlanmasi
7.9  izlenebilirlik Sistemi

8. GIDA GUVENLIi YONETIM SISTEMININ GEGERLi KILINMASI, DOGRULANMASI VE
IYILESTIRILMESI

8.1 Genel

8.2 Kontrol énlemlerinin gecerli kilinmasi

8.3 izleme ve élgmenin kontroli

8.4 Gida glvenligi yonetim sisteminin dogrulanmasi

8.5 lyilestirme

3 TERIMLER VE TARIFLER

Bu dokuman igin, ISO 9000’de verilen terim ve tarifler ve asagidakiler gecerlidir.
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3.1 Gida Guvenligi

Gidalar amaclanan kullanimina uygun olarak hazirlandigi ve tiketildiginde tlketicilere zarar
vermeyecegdi kavrami

Not 1: Referans 11’den uyarlanmistir.

Not 2: Gida gulvenligi, gida guvenligi tehlikelerinin bulunmasi ile iligkilidir ve insan saghgdi disinda
konulari icermez, orn. yetersiz beslenmeyle ilgili konular.

3.2 Gida Zinciri

Bir gidanin ilk Uretimden tiketime kadar uretim, isleme, dagitim, depolama, tasima, yukleme ve
bosaltmayi iceren sirali asama ve iglemler

Not 1: Gida Ureten havyanlar ve gida Uretimi amacli hayvanlar igin yem tretimini kapsar.

Not 2: Gida zinciri, gida veya hammaddelerle temas etmesi amaglanan malzemelerin Uretimini kapsar.

3.3 Gida Giivenligi Tehlikesi

Olumsuz saglik etkilerine neden olabilecek gidadaki biyolojik, fiziksel veya kimyasal etmenler veya gida
kosulu.

Not 1: Referans 11’den uyarlanmigtir.

Not 2: Tehlike terimi risk ile karistirrimamalidir. Tehlike terimi, gida guvenligi alaninda, bir gida guvenligi
tehlikesine maruz kalindiginda, saghgin olumsuz etkilenme olasihidi (6rn, hastalanmak) ve bu etkinin
siddetine (6rn, 6lim, hastanede tedavi, ise gidememe, vb.) baghdir. Risk ISO/IEC 51'de zararin
meydana gelme olasiligi ve bu zararin siddeti olarak tanimlanmistir.

Not 3: Gida guvenligi tehlikeleri allerjenleri kapsar.

Not 4. Yem ve yem Kkatkilari alaninda, ilgili gida guvenlidi tehlikeleri, yem veya yem katkilarinda
bulunabilecek olan ve sonrasinda yemin tuketiimesi ile gidaya gecen ve bu nedenle insan saghgini
olumsuz etkileme potansiyeli olan tehlikelerdir. Dogrudan gida veya yemlerle ilgili olmayan islemler
alaninda (6rn. Ambalaj malzemeleri, temizlik kimyasallari tretimi, vb.), ilgili gida guvenligi tehlikeleri,
saglanan Urandn ve/veya hizmetin amacglandigi sekilde kullaniimasi nedeniyle gidaya dogrudan veya
dolayli olarak gecebilecek, ve bu nedenle insan saghgini olumsuz etkileme potansiyeli olan
tehlikelerdir.

3.4 Gida Giivenligi Politikasi
Kurulusun gida guvenligiyle (3.1), ilgili Gst yonetim tarafindan beyan edilen, niyet ve yonidr.

3.5 Son Uriin
Kurulus tarafinda daha fazla isleme veya donustirmeye tabii tutulmayacak Grin.

Not: Bir UGrGn diger bir kurulus tarafindan daha fazla isleme veya dénustirmeye tabii tutuldugunda, bu
ilk kurulus igin son GrUn, ikinci kurulus icin bir hammadde veya yardimci malzemedir.

3.6 Akis Semasi
Asamalar arasindaki sira ve etkilesimin sematik ve sistematik gosterimi
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3.7 Kontrol Onlemleri

Gida guvenligi tehlikesini (3.3) Onleyebilecek veya yok edebilecek veya kabul edilebilir seviyelere
indirebilecek (gida guvenligi) tedbir veya faaliyeti.

Not 1: Referans 11’den uyarlanmistir.

3.8 OKP (On Kosul Programi)

Gida zinciri (3.2) boyunca uygun Uretim, depolama, tasima, ylkleme, bosaltma, glivenli son Uriin (3.5)
tedarigi ve insan tiketimi icin glvenli gida tedarigi yapilabilmesi hijyenik bir ortamin korunmasi igin
gerekli olan temel kogullar veya faaliyetler.

Not: OKPlari kurulusun gida zincirinde bulundugu bélime ve kurulusun tipine baghdir (Ek c). Buna
esdeger diger terimler iyi tarim uygulamalari (GAP), iyi veterinerlik uygulamalari (GVP), iyi imalat
uygulamalari (GMP), lyi hijyen uygulamalari (GHP), iyi Uretim uygulamalari (GPP), iyi dagitim
uygulamalari (GDP) ve iyi ticaret uygulamalari (GTP)

3.9 Operasyonel OKP (Operasyonel On Kosul Programlari)

Gida guvenligi tehlikelerinin (3.3) bulunma olasihdini ve/veya gida givenligi tehlikelerinin gidaya veya
isleme ortamina bulasma veya ¢ogalma olasiligini kontrol etmek igin zorunlu oldugu tehlike analizi ile
tespit edilen OKP (3.8).

3.10 Kiritik Kontrol Noktasi

Gida guvenligi tehlikesini (3.3) 6nlemek veya yok etmek veya kabul edilebilir seviyelere indirmek igin
kontrollin uygulanabilecegi ve kontrollin zorunlu oldugu (gida gtivenligi) asamasi

Not : Referans 11’den uyarlanmigtir.

3.11 Kiritik Sinir
Kabul edilebilir olan ile kabul edilemez olani ayirmaya yarayan kriter
Not 1: Referans 11’den uyarlanmistir.

Not 2: Bir KKN’sinin (3.10) kontrol altinda olup olmadigini tespit etmek igin belirlenir. Kritik sinirin
asllmasi ve karsilanamamasi durumunda etkilenen driinler glvenli olmama stphesi tasiyan gidalar
(supheli gidalar) olarak adlandirilir.

3.12 izleme

Kontrol dnlemlerinin amagclandigi gibi isleyip islemedidi tespit etmek icin yapilan planlanmis sirali
gOzlemler ve olgimler

3.13 Diizeltme
Saptanan uygunsuzlugu gidermek icin yapilan faaliyet.
[1ISO 9000:2000, terim 3.6.6]

Not 1: Bir duzeltme, bu uluslararasi standart igin, glvenli olmama suUphesi tasiyan Urunlerin ele
alinmasini ve bu nedenle dizeltici faaliyetle birlikte uygulanabilecegini belirtir.
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Not 2: Bir dizeltme, yeniden isleme, daha ileri asamalara isleme, ve/veya uygunsuzlugun olumsuz
sonugclarinin yok edilmesi (bagka bir amagcla kullanim veya 6zel etiketleme gibi) olabilir.

3.14 Diizeltici Faaliyet

Saptanan bir uygunsuzlugun sebebini veya diger istenmeyen durumu yok etmek i¢in yapilan faaliyet.
Not 1: Bir uygunsuzluk icin birden fazla neden olabilir.

[1ISO 9000:2000, terim 3.6.5]

Not 2: Dizeltici faaliyet neden analizini ve tekrarini dnlemek igin yapilacaklari igerir.

3.15 Gegerli Kilma

HACCP plani ve operasyonel OKPlari ile ydnetilen kontrol dnlemlerinin etkin olduguna (gida givenligi)
dair kanitlarinin elde edilmesi

Not : Bu terim referans [11]'den uyarlanmis ve ISO 9000°de verilen terime gore gida guvenligi (3.1)
alaninda daha faydalidir.

3.16 Dogrulama
Belirlenmis sartlarin karsilandiginin objektif kanitlarin tedarigi yoluyla onaylanmasi
[ISO 9000:2000, terim 3.8.4]

3.17 Giincelleme
En yeni bilginin uygulanmasini saglayan hizli ve/veya planl faaliyet

4 GIDA GUVENLIGi YONETIM SISTEMI

4.1 Genel sartlar

Kurulus; etkin bir gida gulvenligi yonetim sistemi olusturmali, yazili hale getirmeli, uygulamali,
surekliligini saglamali ve gerektiginde, bu uluslararasi standardin éngdérdigu sartlara uygun olarak,
glncellemelidir.

Kurulus gida givenligi yonetim sisteminin kapsamini belirlemelidir. Gida guvenligi yonetim sistemi
kapsaminda yer alan Urtnler veya Urln kategorileri, prosesler ve Uretim yerleskeleri belirlenmelidir.

Kurulus,

a) Sistemin kapsami icindeki Urtnlerle ilgili olarak gerceklesmesi beklenebilecek gida glvenligi
tehlikelerinin belirlenmesi, degerlendiriimesini, ve kurulusun Urlnleri dodrudan veya dolayli
olarak tuiketiciye zarar vermeyecek sekilde kontrol edilmesini saglamahdir.

b) Guvenlik konularinda uranleriyle ilgili uygun bilgileri gida zinciri boyunca iletmelidir.

c) Bu uluslararasi standart tarafindan talep edilen gida guvenligi seviyesinin karsilanabilmesi icin,
gida guvenligi yonetim sisteminin geligtiriimesi, uygulamasi ve guncelliginin saglanmasi
konularindaki bilgileri kurulus icinde iletmelidir
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d) Gida glvenligi yonetim sistemi diUzenli olarak gbézden gecirmeli ve gerektiginde sistemin
kurulusun faaliyetlerini yansitmasini saglayacak ve kontrol edilmesi gereken en yeni guvenligi
tehlikelerine iligkin bilgileri icerecek sekilde guncellemeli

Kurulug, son drtn uygunlugunu etkileyebilecek herhangi bir prosesi dig kaynakl hale getirirse, kurulus
bu prosesler Uzerinde kontroll saglamalidir. Bu tir dis kaynakli hale getirilmis prosesler belirlenmeli ve
gida glvenligi yonetim sistemi icinde yazili hale getirmelidir.

4.2 Dokiimantasyon sartlari

4.21 Genel

Gida guvenligi yonetim sistemi dokimantasyonu:
a) Gida Gulvenligi politikasinin ve ilgili hedeflerinin yazili beyanlarini (Madde 5.2),
b) Bu uluslararasi standardin talep ettigi yazili prosedurleri ve kayitlari ve,

c) Gida guvenligi yonetim sisteminin etkin bir sekilde gelistiriimesi, uygulanmasini ve
guincellenmesini saglamak icin kurulusun ihtiya¢ duydugu dokimanlari,

4.2.2 Dokiimanlarin kontrolii

Gida guvenligi yonetim sistemi tarafindan talep edilen dokimanlar kontrol edilmelidir. Kayitlar, 6zel
dokiimanlar olup Madde 4.2.3’te belirtilen sartlara uygun olarak kontrol edilmelidir.

Bltin olasi degisiklikler, uygulamaya alinmadan d6nce, bu degisikliklerin gida givenligi ve gida
glvenligi yonetim sistemine etkisini belirlemek Gzere gézden gegiriimesini saglamalidir.

Asagida belirtilen kontrolleri tanimlamak Gzere yazili bir prosedir olusturulmalidir;
a) Yayimlanmadan 6nce dokiumanlarin yeterlilik agisindan onaylanmasi,
b) Dokumanlarin gdézden gegirilmesi, gerektiginde gincellestirmesi, ve tekrar onaylanmasi,

c) Dokimanlardaki degisikliklerin ve dokiimanlarin giincel revizyon durumunun belirlenmesinin
saglanmasi,

d) llgili dokiimanlarin yirirlilkteki giincel revizyonlarinin kullanim noktalarinda bulunabilir
olmasinin saglanmasi,

e) Dokimanlarin okunabilir kalmasinin ve kolaylikla belirlenebilmesinin saglanmasi,

f) llgili dis kaynakl dokiimanlarin belirlenmis olmasi ve bunlarin dagitiminin kontrol edilmesinin
saglanmasi,

g) Guncelligini yitirmis dokiimanlarin istenmeyen kullaniminin énlenmesi, ve herhangi bir amacla
saklanmalari durumunda bunlara uygun bir isaretleme uygulanmasi.

4.2.3 Kayitlarin kontroli

Kayitlar, gida guvenligi yonetim sisteminin sartlara uygunlugunun ve etkin bir sekilde uygulandiginin
kanittanmasi icin olusturulmali ve muhafaza edilmelidir. Kayitlar okunabilir olarak kalmali, kolaylikla
ayirt edilebilir ve tekrar elde edilebilir oimalidir. Kayitlarin tanimlanmasi, muhafazasi, korunmasi, tekrar
elde edilebilir olmasi, saklama streleri ve elden cikarilmasi igin gerekli kontrollerin belirlenmesi
amaciyla yazih bir prosedur olusturulmahdir.
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5 YONETIM SORUMLULUGU

5.1 Yonetimin taahhiidii
Ust yénetim, gida giivenligi yénetim sisteminin gelistirimesine, uygulanmasina ve etkinliginin stirekli
iyilestiriimesine baghligina dair kanitlarini agagidaki yollarla saglamalidir:

»  Kurulusun hedefleri ile gida glivenliginin desteklendigini géstermekle,

» Uluslararasi bu standardin sartlarini, misterinin gida glvenligiyle ilgili sartlari yaninda yasal
sartlar ve mevzuat sartlarini yerine getiriimesinin énemini kurulusa iletmekle,

« Gida glvenligi politikasini olusturmakla,

* Yoénetimin gdzden gecirmesini yapmakla, ve

» Kaynaklarin bulunabilirligini saglamakila.

5.2 Gida giivenligi politikasi
Ust yénetim gida giivenligi politikasini belirlemeli, yazili hale getirmeli ve iletmelidir.
Ust yénetim gida giivenligi politikasinin:
a) Kurulusun gida zincirindeki roline uygunlugunu,
b) Yasal ve mevzuat sartlarina ve musteri ile Uzerinde karsilikli anlagmaya varilmis gida givenligi
sartlarina uygun olmasini,
¢) Kurulus icinde iletilmesini, uygulanmasini ve kurulusun bitin seviyelerin korunmasini,
d) Uygunlugunun devam edip etmediginin gézden gegcirilmesini (Madde 5.8),

e) ill_etisimine yeterince yer vermesini (Madde 5.6)
f)  Olgulebilir hedeflerle desteklenmesini,

saglamalidir.

5.3 Gida giivenligi yonetim sistemi planlanmasi
Ust yénetim;

a) Gida guvenligini destekleyen kurulus hedefleri de dahil olmak lizere Madde 4.1’de verilen sartlari
yerine getirmek Gzere gida glvenligi yonetim sistemi planlanmasi yapiimasini,

b) Gida glvenligi yonetim sisteminde degisiklikler planlanip uygulandiginda, gida givenligi yonetim
sisteminin butlnligunin sdrdirilmesini

saglamalidir.

5.4 Sorumluluk ve yetki

Ust yoénetim, gida glivenligi yonetim sisteminin etkin bir sekilde uygulanmasi ve sirdlriimesini
saglamak icin, sorumluluklarin ve yetkilerin tanimlanmasini ve kurulus i¢inde iletimini saglamalidir.

Tdm calisanlarin gida glvenligi yonetim sistemiyle ilgili sorunlari gérevlendiriimis ¢alisan(lar)a bildirme
sorumlulugu olmalidir. Gérevlendirilmis ¢alisanin gerekli faaliyetleri baglatma ve kaydetme sorumlulugu
ve yetkisi bulunmalidir.

5.5 Gida giivenligi ekibi lideri

Ust yonetim, diger sorumluluklarina bakiimaksizin, asagidaki yetki ve sorumluluklara sahip olacak bir
gida glvenligi ekibi lideri atamalidir:

a) Gida glvenligi ekibini ydnetmek (Madde 7.3.2) ve ekibin ¢calismasini dizenlemek,
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b) Gida guvenligi ekip tyelerinin ilgili egitim ve 6grenimini saglamak (Madde 6.2.1),

c) Gida glvenligi yonetim sisteminin olusturulmasini, uygulanmasini, surekliligini ve
glncellenmesini saglamak,

d) Gida guvenligi yonetim sisteminin etkinligi ve uygunlugu hakkinda kurulus Ust yonetimine rapor
vermek

Not - Gida gulvenligi ekibi liderinin sorumlulugu, gida glvenligi yonetim sistemi ile ilgili konularda
kurulus disinda da isbirligi yapmayi icerebilir.

5.6 lletisim
5.6.1 Dig iletisim

Kurulus, gida guvenligi konusunda gerekli bilginin gida zinciri boyunca bulunmasini saglamak Uzere,
asagidakilerle iletisim igin etkin diizenlemeler kurmali, uygulamali ve strdirmeli:

a) Tedarikgiler ve tageronlar

b) Musteriler veya tlketiciler, 6zellikle Urin bilgileriyle ilgili (amacina uygun kullanimla ilgili
aciklamalar, 6zel depolama sartlari ve, uygun oldugunda, raf dmru), teklifler, sézlesmeler veya
degisiklikleri de icerecek sekilde sipariglerin ele alinmasi, misteri sikayetleri de dahil olmak
Uzere musgteri geri beslemeleri,

c¢) Kamu mercileri, ve

d) Gida glvenligi yénetim sisteminin etkin olmasinda veya glincellenmesinde etkisi olan veya
bundan etkilenebilecek diger kuruluslar

Bu tir iletisimler kurulusun drtnlerinin gida glvenligiyle ilgili yonlerine dair bilgileri, gida zincirinde ilgili
olabilecek diger kuruluslara, saglamalidir. Bu 6zellikle bilinen gida givenligiyle ilgili tehlikelerin gida
zincirindeki diger bir kurulus tarafindan kontrol edilmesinin gerekli oldugu durumlarda gegerlidir. iletigim
kayitlari muhafaza edilmelidir.

Kamu mercileri ve musterilerin gida guvenligi sartlari bulunmalidir.

Gorevli calisanin gida guvenliyle ilgili bilgileri digsariya iletmek icin tanimlanmig sorumluluk ve yetkisi
bulunmalidir. Dig iletisim ile elde edilmis bilgi, sistemin guncellenmesinde ve yoOnetimin gdzden
gecirmesinde girdi olarak kullaniimalidir.

5.6.2 ig iletigsim

Kurulug, gida guvenligine etkisi olan konularin c¢alisanlara iletiimesini saglamak Uzere, etkin
dizenlemeler kurmali, uygulamali ve sirdirmelidir.

Gida givenligi yonetim sisteminin etkin olmasini sirdirmek Uzere, kurulus, asagidakilerle ilgili
degigiklikler konusunda, asagidakilerle sinirl olmayabilir, gida guvenligi ekibini zamaninda
bilgilendirmeli:

a) Urlnlerdeki degisiklikler ve yeni Urlnler,

b) Ham maddeler, diger girdiler ve hizmetlerdeki degisiklikler,

c) Uretim sistemleri ve makinelerdeki degisiklikler,

d) Uretim tesisleri, makinelerin yeri, cevreleyen ortamdaki degisiklikler,
e) Temizleme ve dezenfeksiyon programlarindaki degisiklikler,

f)  Ambaldjlama, depolama ve dagitim sistemlerindeki degisiklikler
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g) Personelin nitelik diizeyleri ve/veya sorumluluk ve yetki alanindaki degisiklikler,

h) Yasal ve mevzuat sartlarindaki degisiklikler

i) Gida guvenligi tehlikeleri ve kontrol 6nlemlerine dair bilgilerdeki degisiklikler

j)  Kurulusun uyma yukumlaligunu ustlendigi muasteri, sektor ve diger sartlarindaki degisiklikler,
k) llgili dis taraflardan gelen taleplerdeki degisiklikler

l)  Urlinle baglantili gida giivenligi tehlikesini belirten sikayetler,

m) Gida givenligi Gzerinde etkisi olan diger kosullardaki degisiklikler

Gida guvenligi ekibi, bu bilgilerin gida guvenligi yonetim sisteminin glincellenmesine dahil edilmesini
saglamalidir (Madde 5.8.2). Ust yénetim ilgili bilgilerin ydnetimin gdézden gecirmesi girdileri arasinda yer
almasini saglamalidir (Madde 5.8.2).

5.7 Acil durum hazirhigi ve miidahale

Ust yénetim, gida glivenligini etkileyebilecek, ve kurulusun gida zincirindeki roliiyle iligkili, olasi acil
durum ve kazalari yonetmek Uzere prosedurler olusturmali, uygulamali ve surdirmelidir.

5.8 Yonetimin gézden gegirmesi
5.8.1 Genel

Ust yonetim, kurulugun gida guvenligi yonetim sisteminin surekli uygunlugunu, yeterliligini ve etkin
olmasini saglamak Uzere planh araliklarla gézden gecirmelidir. Bu gdzden gegirme, iyilestirme
firsatlarinin degerlendiriimesini ve gida guvenligi politikasi da dahil olmak lzere, gida glivenligi yonetim
sistemindeki degisiklik ihtiyaglarini igermelidir.

Yonetimin gézden gegirmesi kayitlari muhafaza edilmelidir (Madde 4.2.3).
5.8.2 Gozden gecirme girdileri

Yoénetimin gézden gegirmesi girdileri, asagida belirtilen konulardaki, bunlarla sinirli olmayabilir, bilgileri
icermelidir;

a) Onceki ydnetimin gézden gecirmesinden devam eden takip faaliyetleri,
b) Dogrulama faaliyetlerinin sonuglarinin analizi (Madde 8.4.3)
c) Gida glvenligini etkileyebilecek degisen durumlar (Madde 5.6.2)
d) Acil durumlar, kazalar (Madde 5.7) ve geri cekmeler (7.10.4),
e) Musteri geri beslemesini de igeren iletisim faaliyetlerinin gézden gecirilmesi (madde 5.6.1), ve
f) Dis tetkik veya gozetimler
Not: “Geri gekme” terimi geri gagirmay! icerir.

Veriler, st yénetimin bilgileri beyan edilen gida glivenligi yonetim sistemi hedefleriyle iliskilendiriimesini
saglayacak sekilde, sunulmalidir.

5.8.3 Gozden gecgirme ciktilar
Yonetim gbézden gecirme ¢iktisi, asagidakilerle ilgili kararlar ve faaliyetleri igcermelidir;

a) Gida glvenliginin glivence altina alinmasi,

OKYANUS Danismanlik  “Deger Katar”
www.okyanusdanismanlik.com okyanus@okyanusdanismanlik.com Tel: 232 3629944 Faks: 232 336 9201
EG.GG.EN.01-B-D04/Nisan08 www.okyanusbilgiambari.com “Kalite Herkesin Hakki ve Sorumlulugudur” Sayfa: 12




ar“‘.% OKYANUS Danismanlik
s ISO 22000:2005 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi

b) Gida guvenligi yonetim sisteminin etkinliginin iyilestiriimesi (madde 8.5),
c) Kaynak ihtiyaclari (Madde 6.1).
d) Kurulugun gida guvenligi politikasi ve ilgili hedefleriyle ilgili degisiklikler

6 KAYNAK YONETIMI

6.1 Kaynaklarin saglanmasi

Kurulug, gida guvenligi yénetim sistemini olusturmak, uygulamak, sidrdirmek ve glncellemek igin
gerekli olan kaynaklari saglamalidir.

6.2 insan kaynaklan
6.2.1 Genel

Gida guvenligi ekibi ve gida glvenligini etkileyen isleri yapan diger ¢alisanlar yetkin olmali ve uygun
ogrenim, egitim, beceri ve deneyim yonunden yeterli olmalidir.

Gida guvenligi yonetim sistemini gelistirmek, uygulamak, yuritmek veya degerlendirmek igin dis uzman
gerekli oldugunda, dis uzmanlarin sorumluluk ve yetkilerini belirleyen anlasma veya sézlesme kayitlari
bulunmalidir.

6.2.2 Yetkinlik, farkinda olma (biling) ve egitim
Kurulus;
a) Gida glvenligini etkileyen igleri yUriten calisanlarin igin gerekli yetkinligi belirlemeli,

b) Bu yetkinlige ulasmasi icin ¢alisanlarina egitim saglamali veya bu gibi ihtiyaglari kargilamak igin
baska tedbirler almall,

c) Gida guvenligi yonetim sistemi icinde izleme, dizeltme ve duizeltici faaliyetlerden sorumlu
calisanlarin egitim almalari saglanmal

d) a, b, c bentlerinde yapilan faaliyetlerin etkinligini degerlendirmeli,

e) Calisanlarinin gida glvenligine katkilarinin kendi yaptiklari iglerle olan iliskisini ve bunlarin
Oneminin farkinda olmasini saglamali,

f)  Gida guvenligine etkisi olan ¢alisanlarin etkin iletisim sartini (madde 5.6) anlamasini saglamali,

g) a, b, c bentlerinde belirtilen tedbirler ve egitimlerin uygun kayitlarini muhafaza etmelidir.

6.3 Altyapi

Kurulusg, bu uluslararasi standardin sartlarini kargilayan altyapiy olusturmak ve sirdirmek icin gerekli
kaynaklari saglamalidir.

6.4 Calisma ortami

Kurulug, bu uluslararasi standardin sartlarini karsilayan calisma ortamini olusturmak, ydénetmek ve
surdurmek icin gerekli kaynaklari saglamalidir.
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7 GUVENLI GIDALARIN PLANLAMASI VE GERGEKLESTIRILMESI

71 Genel
Kurulus glvenli gidalarin gerceklestirilmesi icin gerekli prosesleri planlamali ve gelistirmelidir.

Kurulug, planlanan faaliyetler ve bunlardaki degisiklikleri uygulamali, isletmeli ve etkin olmasini
saglamalidir. Bu faaliyetler (operasyonel) 6n kogul programlarini ve/veya HACCP planini icerir.

7.2 On kosul programlari (OKP’lari)

7.2.1 Kurulus, asagidakilerin kontrol edilmesine yardimci olacak OKP (larini) olusturmali, uygulamali ve
surdurmelidir.

a) Calisma ortamindan Uriine gida guvenligi tehlikelerinin gegme olasiligi,

b) Urlnler arasindaki ¢gapraz bulagmalar dahil olmak lizere, Urinlere biyolojik, kimyasal ve fiziksel
bulasmalari,

c) Uriin icindeki ve iiriin isleme ortamindaki gida glivenligi tehlikelerinin seviyeleri
7.2.2 OKP'lari
a) Kurulugun gida guvenligiyle ilgili ihtiyaclarina uygun olmali,
b) Islemlerin biyiklik ve tipine ve Uretilen veya muhafaza edilen gidanin dogasina uygun olmali

c) Genel bir program olarak veya belirli bir Giriin veya hatta uygulanan bir program olarak butin
Uretim sistemi boyunca uygulanmali

d) Gida glvenligi ekibi tarafindan onaylanmali

7.2.3 OKP’larin secilmesi ve olusturulmasinda, kurulus uygun bilgileri (6rn. Yasal ve mevzuat sartlari,
masteri sartlari, kabul edilmis kilavuzlar, Codex Alimentarius Commission (Codex) ilkeleri ve
uygulama kurallari ve ulusal, uluslararasi veya sektérel standartlari) dikkate almali ve kullanmali

Not: Ek C Kodeks yayinlarinin listesini vermektedir.
Kurulus 6n kosul programlarini olustururken asagidakileri dikkate almadir:
a) Bina ve ilgili yardimci hizmetlerinin inga ve yerlesimi,
b) Calisma ortami ve sosyal tesislerde dahil olmak Uzere tesislerin yerlesimi
c) Hava, su, enerji ve diger yardimci hizmetlerin saglanmasi,
d) Atk ve lagim bertarafi gibi destek hizmetler,
e) Makinelerin uygunlugu ve temizlik, bakim ve koruyucu bakim yapmaya elverisli olmasi,

f) Satinalinan dridnlerin, (hammaddeler, yardimci malzemeler, kimyasallar ve ambalaj
malzemeleri), destek hizmetlerinin (6rn. Su, hava, buhar, buz), atiklarin (6rn. Kati ve sivi atiklari)
ve Urunlerle ilgili faaliyetlerin (6rn. depolama ve tasima) yonetimi,

g) Capraz bulagsmanin énlenmesi i¢in alinan énlemler,
h) Temizlik ve sanitasyon

i) Hasere miicadele

j)  Calisan hijyeni

k) Uygun olan diger énlemler
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OKP(lar)nin dogrulanmasi planlanmali (Madde 7.8) ve OKP(lari) gerektiginde gelistirilmelidir (Madde
7.7). Dogrulama ve gelistirme kayitlari muhafaza edilmelidir.

OKP(lar)indaki faaliyetlerin nasil ynetilecedi dokiimanlarda belirtiimelidir.

7.3 Tehlike analizine hazirlik
7.3.1 Genel

Tehlike analizi yapmak icin gerekli tim bilgiler toplanmali, surdurtlmeli, gincellenmeli ve yazili hale
getirilmelidir. Kayitlari muhafaza edilmelidir.

7.3.2 Gida guvenligi ekibi
Bir gida guvenligi ekibi atanmalidir.

Gida glvenligi ekibi, gida givenligi yénetim sistemini gelistirmek ve uygulamak Uzere farkh bilgi ve
deneyimlerin birlesimini igermelidir. Bu ekipte, gida guvenligi yonetim sistemi kapsami icindeki
kurulusun urUnleriyle, prosesleriyle, makineleriyle ve gida givenligi tehlikeleriyle ilgili bilgi ve deneyim,
bunlarla sinirli olmamakla birlikte, bulunmalidir.

Gida guvenligi ekibinin ihtiya¢ duyulan bilgi ve deneyime sahip oldugunu goésteren kayitlar muhafaza
edilmelidir (madde 6.2.2).

7.3.3 Uriin Ozellikleri
7.3.3.1 Hammaddeler, yardimci malzemeler ve iriinle temas eden malzemeler

Hammaddeler, yardimci malzemeler ve Urinle temas eden malzemeler, tehlike analizinin (Madde 7.4)

yapilmasini saglayacak kadar, asagidaki hususlardan uygun olanlari icerecek sekilde, yazili olarak

tanimlanmalidir:

a) Kimyasal, biyolojik ve fiziksel 6zellikleri;

b) Katki maddeleri ve igslem yardimcilarini da igerecek sekilde yardimci malzemelerin formulasyonu;

c) Kokeni;

d) Uretim ydntemi;

e) Ambaléjlama ve sevkiyat ydntemi;

f) Depolama kosullari ve raf dmrd;

g) Kullanim veya isleme éncesi hazirlik veya muhafaza;

h) Gida guvenligi kabul kriteri veya amaglanan kullanima uygun satinalinan malzeme ve yardimci
malzeme sartnameleri.

Kurulus yukaridakilerle ilgili olarak yasalarin ve mevzuatin gida givenligi sartlarini belirlemelidir.

Tanimlamalar, gerektiginde, madde 7.7’ye uygun olarak gincellenmelidir.

7.3.3.2 Son iiriinler

Son drln Ozellikleri, tehlike analizinin (Madde 7.4) yapilmasini saglayacak kadar, asagidaki
hususlardan uygun olanlari icerecek sekilde, yazil olarak tanimlanmalidir:

a) Urln ismi veya benzer bir tanimlama;

b) Bilesim;

c) Gida glvenligiyle ilgili kimyasal, biyolojik ve fiziksel 6zellikleri;
d) Amaclanan raf dmri ve depolama kosullari;

e) Ambalajlama;
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f) Gida guvenligiyle ilgili etiketleme ve/veya muhafaza, hazirlik ve kullanima ydénelik talimatlar;
g) Dagitim yéntemi

Kurulus yukaridakilerle ilgili olarak yasalarin ve mevzuatin gida gtvenligi sartlarini belirlemelidir.

Tanimlamalar, gerektiginde, madde 7.7’ye uygun olarak gtincellenmelidir.

7.3.4 Amacglanan kullanim

Uriinin amagclanan kullanimi, beklenen muhafazasi, ve Uriiniin amaclanmayan ama beklenebilecek
yanlis muhafaza veya yanlis kullanimi, dikkate alinmali ve tehlike analizinin yapilmasini igin gerekli
oldugu kadariyla dokiimanlarda belirtiimelidir.

Her bir Grln igin kullanici gruplari ve, uygun oldugunda, tiketici gruplari belirlenmeli, ve 6zellikle belirli
bir gida glvenligi tehlikesine duyarli oldugu bilinen tiketici gruplari dikkate alinmalidir.

Tanimlamalar, gerektiginde, madde 7.7’ye uygun olarak gincellenmelidir.

7.3.5 Akis semalari, liretim agsamalari ve kontrol 6nlemleri
7.3.5.1 Akis semalari

Gida glvenligi yonetim sisteminin uygulama alani kapsamindaki Urln/proses kategorilerinin akis
semalari hazirlanmalidir. Akis semalari, gida guvenligi tehlikelerinin meydana gelme, artis veya aciga
¢ikma olasiliginin degerlendiriimesi igin bir temel saglamalidir.

Akis semalari, agik, dogru ve yeterince ayrintili olmalidir. Akis semalari, uygun oldugunda, asagidaki

hususlari icermelidir:

a) Uretimdeki bitlin agsamalarin sirasi ve aralarindaki etkilegim;

b) Dis kaynakli prosesler ve taseron tarafindan yapilan isler;

¢) Hammaddelerin, yardimci malzemelerin ve ara Urinlerin Uretime katildidi yer;

d) Yeniden isleme ve geri donlusln oldugu yerler;

e) Urunlerin, ara Grunlerin, yan Grunlerin ve atiklarin aciga ciktigi veya uzaklastiriidig yerler.

Madde 7.8’e uygun olarak, akis semasinin dogrulugu sahada kontrol edilerek, gida givenligi ekibi
tarafindan dogrulanmalidir. Dogrulanmis akis semalari kayit olarak muhafaza edilmelidir.

7.3.5.2 Proses Asamalarinin Agiklanmasi ve Kontrol Onlemleri

Mevcut kontrol Onlemleri, proses parametreleri, ve/veya uygulamada goésterilen 6zen veya gida
guvenligini etkileyebilecek uygulamalar, tehlike analizinin yapilmasini saglayacak seviyede
acgliklanmalidir.

Kontrol dnlemlerinin se¢imi veya 6zenini etkileyebilecek dis sartlar (kamu mercileri veya musteriler)
belirtiimelidir.

Tanimlamalar madde 7.7°ye uygun olarak gincellenmelidir.

7.4 Tehlike Analizi
7.4.1 Genel

Gida guvenligi ekibi, kontrol edilmesi gereken tehlikeleri, gida guvenligini saglamak i¢in gerekli kontrol
seviyesi ve hangi kontrol dnlemlerinin kombinasyonlarinin gerekli oldugunu belirmek icin tehlike analizi
gerceklestirmelidir.
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7.4.2 Tehlikelerin tanimlanmasi ve kabul edilebilir seviyelerin belirlenmesi

7.4.2.1 Uriin tipiyle, proses tipiyle ve Uretim yapilan tesisle iligkili olarak meydana gelmesi beklenen
biatin gida glvenligi tehlikelerini belirlenmeli ve kayit altina alinmalidir. Tehlikelerin belirlenmesinde
asagida hususlar temel alinmalidir:

a) Madde 7.3’e gore toplanmis hazirlik bilgi ve verileri,
b) Deneyim
¢) Mimkin oldugu kadar epidemiolojik ve diger tarihsel verileri igerecek sekilde dis bilgiler, ve

d) Gida zincirinden gida guvenligi tehlikeleriyle ilgili gelen, son Urln, ara Urin veya tiuketimdeki
gidalarin glvenligiyle ilgili olabilecek, bilgiler

Her bir gida guvenligi tehlikelerinin aciga ¢iktigi asama(lar) (hammaddelerden, Uretimden ve
dagitimdan) belirlenmelidir.

7.4.2.2 Tehlikelerin belirlenmesinde asagidaki hususlara dikkat edilmelidir:
a) Belirli bir islemin 6éncesi ve sonrasindaki asamalar

b) Proses donanimi, destek/ yardimci hizmetler ve gevreleyen ortam, ve
c) Gida zincirinde bir 6nceki ve bir sonraki agsamalar

7.4.2.3 Belirlenen her bir gida guvenligi tehlikesi icin, son Urlindeki kabul edilebilir gida guivenligi
tehlikesi seviyesi, mimkin oldugunda, belirlenmelidir. Belirlenen seviye yasal ve mevzuat sartlarini,
masterinin gida glvenligi sartlarini, masterinin kullanim amacini ve diger ilgili verileri dikkate almalidir.
Bu belirlemenin gerekgesi ve sonuglarinin kayitlar tutulmalidir.

7.4.3 Tehlike degerlendirme

Belirlenen her bir tehlikenin (madde 7.4.2) yok edilmesi veya kabul edilebilir seviyelere indirilmesinin
glvenli bir gida Uretimi icin zorunlu olup olmadidinin, ve belirlenen kabul edilebilir seviyelerin
saglanabilmesi i¢in kontrolin gerekli olup olmadiginin belirlenmesi icin tehlike degerlendirmesi
yapilmalidir.

Her bir gida glvenligi tehlikesi saglik Gzerindeki olumsuz etkisinin olasi siddeti ve olusma olasiliina
gore degerlendiriimelidir. Bu amagla kullanilan ydntem aciklanmali ve gida guvenligi tehlikelerini
degerlendirme kayitlari muhafaza edilmelidir.

7.4.4 Kontrol 6nlemlerinin segilmesi ve degerlendiriimesi

Gida guvenligi tehlikesini dnleyebilecek, yok edebilecek veya kabul edilebilir seviyelere indirebilecek
kontrol énlemlerinin uygun bir kombinasyonu, Madde 7.4.3’teki tehlike degerlendirmeye dayali olarak,
secilmelidir.

Bu secim sirasinda, her bir kontrol dnleminin ilgili gida guvenligi tehlikesine karsi etkin olup olmadigi,
Madde 7.3.5.2'de belirtildigi gibi, gdzden gegcirilmelidir.

Segilen kontrol énlemleri, operasyonel OKP(lar)i ile veya HACCP plani ile yénetilme durumuna gdre
kategorize edilmelidir.

Kontrol énlemlerinin sec¢imi ve kategorize edilmesini igin mantiksal bir yaklagim kullaniimali ve bu
degerlendirmede asagidaki hususlar dikkate alinmalidir;

a) Uygulamada gosterilen sikihidin belirlenen gida glvenligi tehlikesi tzerindeki etkisi;

b) izlemeye uygunlugu (6rn. Hizli diizeltmeleri baglatabilmek igin zamaninda izlemeye uygunlugu);
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c) Diger kontrol dnlemlerine gére mevcut sistem icindeki yeri;
d) Bir kontrol 6nleminin yetersiz kalma olasiligi veya dnemli proses degiskenlikleri;
e) Kontrol dnleminin yetersiz kalmasi sonucu olanlarin giddeti;

f)  Sinerjik etkiler (iki veya daha fazla kontrol dnleminin etkilesimi sonucu ag¢ida ¢ikan birlesik etkinin,
bunlarin ayri ayri etkilerinin toplamindan fazla olmasi)

Kontrol &nlemlerinden HACCP plani kategorisine dahil olanlar Madde 7.6’'ya uygun olarak
uygulanmaldir. Diger kontrol &nlemleri operasyonel OKP(lar)ina, Madde 7.5, uygun olarak
uygulanmalidir.

Bu kategorizasyon igin kullanilan yéntem ve parametreler dokimanlarda acgiklanmali ve bu
degerlendirme sonuglari kayit altina alinmalidir.

7.5 Operasyonel 6n kosul programlarinin (OKPlari) Olusturulmasi

Operasyonel OKPlari yazili hale getirilmeli ve her bir program asagidaki bilgileri igermelidir.
a) Program tarafindan kontrol edilecek gida guvenligi tehlike(si)/(leri) (madde 7.4.4)

b) Kontrol 6nlemleri (madde 7.4.4)

c) Operasyonel OKP larinin uygulandigini gdsterebilecek sekilde izleme yontemleri;

d) Izlemenin operasyonel OKP larinin kontrol altinda olmadigini gésterdiginde yapilacak diizeltme ve
dlzeltici faaliyetler (Sirasiyla Madde 7.10.1 ve 7.10.2)

e) Sorumluluk ve yetkiler;
f) izleme kayitlari

7.6 HACCP planinin olusturulmasi

7.6.1 HACCP Plani

HACCP plani yazili hale getirilmeli ve her bir KKN igin asagidaki bilgileri icermelidir:

a) KKN’sinda kontrol edilecek gida gtivenli tehlike(si)/(leri) (Madde 7.4.4);

b) Kontrol 6nlem(ler)i (Madde 7.4.4);

c) Kiritik sinir(lar) (Madde 7.6.3);

d) Izleme prosediir(ii)/(leri) (Madde 7.6.4.);

e) Kritik sinirlar asildiginda uygulanacak dizeltme ve dizeltici faaliyetler ((Madde 7.6.5);
f)  Sorumluluk ve yetkiler;

g) Izleme kayitlari.

7.6.2 Kritik kontrol noktalarinin (KKN lar) belirlenmesi

HACCP plani ile kontrol edilmesi gereken her bir tehlikeye yonelik belirlenen kontrol onlemleri icin
KKN(lar1) belirlenmelidir (madde 7.4.4).

7.6.3 Kritik kontrol noktalari igin kritik sinirlarin belirlenmesi
Her bir KKN icin olusturulan izlemeler igin kritik sinirlar belirlenmelidir.
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Kritik sinirlar son Uriinde belirlenmis kabul edilebilir gida guvenligi tehlikesi seviyelerinin asilmamasini
saglayacak sekilde belirlenmelidir.

Kritik sinirlar élgulebilir olmalidir.
Kritik sinirin segilme gerekgesi yazil hale getirilmelidir.

Subjektif verilere (Urtintin, proseslerin, depolama, yiikleme, tasima ve bosaltma islemlerinin, vb. gérsel
muayenesi gibi) dayal kritik sinirlar, talimatlarla veya sarthamelerle ve/veya 6grenim ve egitimle
desteklenmelidir.

7.6.4 Kritik kontrol noktalarini izleme sistemi

Her bir kritik kontrol noktasinin kontrol altinda oldugunu gostermek igin bir izleme sistemi
olusturulmalidir. Izleme sistemi kritik sinirla iligkili olarak bitlin planh dlgmeleri veya goézlemleri
icermelidir.

izleme sisteminin konuyla ilgili prosediirleri, talimatlari ve kayitlari asagidaki hususlari icermelidir:

a) Yeterli bir zaman i¢in sonucu alinabilen dlgimler veya gozlemler;

b) Kullanilan izleme cihazlari;

¢) Uygulanabilir kalibrasyon yéntemleri (Madde 8.3);

d) lizleme sikhg,

e) Izleme ve sonucunun degerlendirilmesiyle ilgili sorumluluk ve yetki;

f) Kayitlar ve kayit alma yontemleri.

izleme yontemleri ve izleme sikligi, kritik sinirlarin asilmasi zamaninda tespit edilmesini, kullanim veya
tiketim 6ncesi Urinin ayriimasini saglayabilecek yeterlilikte olmalidir

7.6.5 izleme kritik sinirlarin asildigini gosterdiginde yapilacaklar

Kritik sinirlar asildiginda yapilacak planli dizeltme ve duzeltici faaliyetler HACCP planinda
belirtiimelidir. Yapilanlar uygunsuzlugun ana nedeninin belirlenmesini, KKN sinda kontrol edilen
parametre(lerin) kontrol altina alinmasini, ve sapmanin tekrarinin dnlenmesini saglamalidir (Madde
7.10.2).

Guvenli olmama slphesi tasiyan Urlnlerin incelenmesi tamamlanincaya kadar serbest birakilmamasini
saglayan uygun muhafaza etme, tasima, yikleme, bosaltma prosedirleri yazili hale getiriimeli ve
surdurdlmelidir (Madde 7.10.3).

7.7 On kosul programlari ve HACCP plani belirleyen hazirlik bilgi ve dokiimanlarinin
glincellenmesi

OKP(lar)i (Madde 7.5) ve HACCP planinin (Madde 7.6) olusturulmasindan sonra, kurulus asagidaki
bilgileri, gerekli ise, gincellemelidir:

a) Uriin ézellikleri (Madde 7.3.3)

b) Amaclanan kullanim (Madde 7.3.4)
c) Akis semalari (Madde 7.3.5.1)

d) Proses asamalari (Madde 7.3.5.2)
e) Kontrol 6nlemleri (Madde 7.3.5.2)

Gerekli ise, HACCP plani (Madde 7.6.1) ve OKP(lar)ini tanimlayan prosedirler ve talimatlar (Madde
7.2) degistirilmelidir.
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7.8 Dogrulamanin Planlamasi

Dogrulama plani, dogrulama faaliyetleri icin amag, yontem, siklhik ve sorumluluklari belirlemelidir.
Dogrulama faaliyetleri asagidaki hususlari dogrulamalidir:

a) OKP(lar)in uygulanmasi (Madde 7.2);
b) Tehlike analizi (Madde 7.3) girdilerin diizenli olarak glincellenmesi;

c) Operasyonel OKP(lar)i (madde 7.5) ve HACCP planinda belirtilen faaliyetlerin (Madde 7.6.1)
uygulanmasi ve etkinligi

d) Tehlike seviyeleri kabul edilebilir seviyeler icinde olmasi (Madde 7.4.2)
e) Kurulus tarafindan gerekli gérilen diger prosedurlerin uygulanmasi ve etkinligi

Dogrulama planlamasinin giktisi kurulusun isleyisine uygun sekilde olmalidir. Dogrulama faaliyetlerinin
sonugclarinin analizin yapilabilmesi icin dogrulama sonuglarini saglanmalidir (madde 8.4.3)

Sistemin dogrulanmasi son Urin o6rneklerinin analizine dayanmakta ise, ve bu test ornekleri gida
guvenligi tehlikesinin kabul edilebilir seviyelerine goére uygunsuzlugu gdstermekte ise (Madde 7.4.2),
etkilen Urlnler, giivenli olmama siphesi tagiyan Urlin olarak madde 7.10.3’e ele alinmalidir.

7.9 izlenebilirlik Sistemi

Kurulug UrGn lotlarinin ve bunlarla hammadde partileri, Gretim ve sevkiyat kayitlarinin iligkisinin
belirlenebilmesi igin bir izlenebilirlik sistemi kurmali ve uygulamalidir.

izlenebilirlik sistemi, hizli bir sekilde, girdi malzemelerinin tedarikgisini ve ilk seviye dagitim bélgesini
tespit edebilmelidir.

izlenebilirlik kayitlari, glivenli olmama slphesi tasiyan Urinlerin ele alinmasini ve Griin geri cekilmesi
durumunda sistemin degerlendirmesi icin belirli bir sire boyunca muhafaza edilmelidir. Yasal ve
mevzuat sartlarina ve musteri sartlarina uygun olmali ve, érnegin, son UrGn lotunun belirlenmesini
temel almalidir.

7.10 Uygunsuzluklarin Kontroli
7.10.1 Duzeltmeler

Kurulus KKN(lar)indaki kritik sinirlar asildiginda (madde 7.6.5) veya operasyonel OKP(lar)inda kontrol
kayboldugunda, etkilenen Urtnlerin belirlenmesini, ve kullanim ve serbest birakilmaya karsi kontrol
edilmesini saglamahdir.

Asagidaki hususlari igeren yazil bir prosedir olusturulmali ve surdirilimelidir:

a) Etkilenen son Urdnlerin, uygun bir ele alma yontemi tespit etmek icin, belirlenmesi ve incelenmesi
(Madde 7.10.3);

b) Yapilan dizeltmelerin gézden gegirilimesi.

Kritik sinirlar asilmigken Uretilen UrlGnler givenli olmama slUphesi tasiyan drinlerdir ve madde 7.10.3’e
uygun olarak ele alinmaldir. Operasyonel OKP(lar)ina uygun olmayan kosullarda uretilen Grinler,
uygunsuzlugun nedenine ve gida guvenliyle ilgili sonuglarina goére incelenmeli, gerekli ise, madde
7.10.3’e uygun olarak ele alinmalidir. inceleme sonuglari kayit altina alinmahdir.
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7.10.2 Diizeltici Faaliyetler

Operasyonel OKPlari ve KKN larindan elde edilen veriler, yeterli bilgi (Madde 6.2) ve diizeltici faaliyet
baglatma yetkisine (Madde 5.4) sahip ¢alisanlarca incelenmelidir.

Kritik sinirlar asildiginda (madde 7.6.5) veya Operasyonel OKP larina uyulmamasi durumunda diizeltici
faaliyetler baslatiimahdir.

Kurulus, tespit edilen uygunsuzluklarinin nedenlerini belirlemek ve yok etmek, TEKRARINI ONLEMEK,
ve uygunsuzluk olustuktan sonra PROSES veya SISTEMI tekrar kontrol altina almak igin uygun
faaliyetlerin belirlenmesini iceren yazili bir prosedir olusturmali ve surdirmelidir. Bunlar asagidaki
hususlari icermelidir:

a) Uygunsuzluklarin gézden gegcirilmesi (mUsteri sikayetleri dahil),

b) Kontrol kaybolmakta oldugunu gésterebilecek izleme sonuclarindaki egilimlerin gézden gegiriimesi,
c) Uygunsuzluklarin neden(ler)inin belirlenmesi,

d) Uygunsuzluklarin tekrarlanmamasini saglamak igin faaliyet ihtiyacinin degerlendiriimesi,

e) Gereken faaliyetlerin belirlenmesi ve uygulanmasi,

f)  Baslatilan dizeltici faaliyetlerin sonuclarinin kayitlarinin tutulmasi, ve

g) Baslatilan dizeltici faaliyetin etkin olmasini saglamak i¢in gdézden gecirilmesi.

Duzeltici faaliyetler kayit altina alinmahdir.

7.10.3 Giivenli Olmama Siiphesi Tasiyan Uriinler
7.10.3.1 Genel

Kurulus, asagida belirtilen hususlari saglamadik¢a, uygun olmayan Urtnlerinin gida zincirine girigini
Onleyecek tedbirler almalidir:

a) llgili gida giivenligi tehlikesinin belirlenmis kabul edilebilir seviyelere indirilmis olmasi,

b) llgili gida giivenligi tehlikesinin belirlenmis, gida zincirine girmeden énce, kabul edilebilir seviyelere
indirilecek olmasi (Madde 7.4.2), veya

c) Uygunsuzluga ragmen, Uriinin gida guvenligi tehlikesiyle ilgili belirlenmis kabul edilebilir seviyeleri
hala karsilamasi

Bir uygun olmayan kosulda etkilenen Urunlerin tim lotlari, inceleme tamamlanincaya kadar, kurulusun
kontrolu altinda tutulmalidir.

Kurulusun kontrolu disina g¢ikan Urlnlerin sonradan guvenli olmadigi tespit edilirse, kurulug konuyla ilgili
taraflari bilgilendirmeli ve geri cekme baslatmalidir.

Not: “Geri gcekme” terimi geri cagirmayi kapsar.

Gulvenli olmama slphesi tasiyan urlnlerin kontroli ve ilgili faaliyetlerin bagslatilmasiyla ilgili yetkiler
yazil hale getirilmelidir.

7.10.3.2 Serbest birakma icin degerlendirme

Uygunsuzluktan etkilenen her bir lot asagidaki kosullardan herhangi birisi karsilandiginda guvenli
olarak serbest birakilabilir:

a) Kontrol dnlemlerinin etkin oldugunu gdsteren izleme sistemi disinda kanitlar olmasi durumunda;

b) Kontrol &nlemlerinin kombinasyonun etkisinin, etkilenen Uriinde, amaclanan performansa
ulasiimasini sagladiginin kanitlamasi
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c) Ornekleme, analiz ve/veya diger dogrulama sonuglarinin, etkilenen Griin lotunun, ilgili gida
guvenligi tehlikesinin belirlenmis kabul edilebilir seviyelerine uygun oldugunu géstermesi

7.10.3.3 Uygun olmayan iiriiniin diizeltiimesi

inceleme sonucunda, Uriin serbest birakma igin uygun degil ise, asagidaki faaliyetlerden birine gore ele
alinmahdir:

a) Kurulus icinde veya disinda gida glvenligi tehlikesinin yok edilmesini veya kabul edilebilir seviyeye
indirilmesini saglayacak sekilde yeniden isleme veya daha ileri seviyeye isleme;

b) Kullanilmaz hale getirme ve/veya atik olarak bertaraf etme

7.10.4 Geri cekme

Guvenli olmadigi tespit edilen son urln lotlarinin tam olarak ve hizli bir sekilde geri ¢ekilmesinin
saglanmasi ve kolaylastirilmasi igin:

a) Ust yonetim bir calisani geri ¢ekme karari alma ve geri cekme islemini yiriitme vyetkisiyle
gorevlendirmeli, ve

b) Asagidaki hususlar icin yazil bir prosedur olusturmali ve strdirmeli:
1) llgili taraflarin bilgilendiriimesi (6rn. Kamu mercileri, misteriler ve/veya tiiketiciler),
2) Geri gekilen Urtintin ve depoda bulunan etkilenmis Grdndn ele alinmasi, ve
3) Yapilacaklarin sirasinin belirlenmesi.

Geri ¢ekilen Urtnler, imha edilinceye, farkli bir amag icin kullanilincaya, ayni (veya farkli) bir kullanim
icin guvenli oldugu tespit edilinceye, veya guvenli hale gelecek sekilde yeniden igleninceye kadar,
korumaya veya gdzetime alinmalidir.

Geri ¢ekmenin nedeni, kapsami ve sonuglari kayit altina alinmali, ve Ust yonetime yénetimin gézden
gecirme girdisi olarak raporlanmalidir.

Kurulug geri cekmenin etkinligini uygun teknikler kullanarak (6rn. Geri cekme tatbikati veya geri gekme
uygulamasi) dogrulamali ve kayit altina almalidir.

8 GIDA GUVENLIGiIi YONETIM SISTEMININ GEGERLI KILINMASI, DOGRULAMASI VE
IYILESTIRILMESI
8.1 Genel

Gida glvenligi ekibi kontrol énlemleri ve/veya kontrol 6nlemi kombinasyonlarini gecerli kilmak, ve
dogrulamak, ve gida guvenligi yonetim sistemini iyilestirmek icin gerekli prosesleri planlamali ve
uygulamahdir.

8.2 Kontrol Onlemleri Kombinasyonlarinin Gegerli Kilinmasi

Operasyonel OKP(lar)indaki ve HACCP planlarindaki kontrol énlemleri uygulamaya alinmadan énce ve
bunlardaki herhangi bir degisiklik sonrasi (madde 8.5.2), kurulus asagida hususlari icerecek sekilde
bunlari gecerli kilmalhidir (madde 3.15):

a) Secilmis kontrol dnlemlerinin kontroliini amagladigi gida guvenligi tehlikesini kontrol etmedeki
basarisi, ve
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b) Belirlenmis gida glvenligi tehlikesinin kontrolinin kontrol énlemleri, bunlarin kombinasyonlari ile
saglanmasiyla gida gulvenligi tehlikesiyle ilgili belirlenmis kabul edilebilir seviyeleri karsilayacak
sekilde son Uriln elde edilmesi

Gecerli kilma sonuglari yukaridakilerin bir veya ikisinin birden karsilanamadigini gosterir ise, kontrol
onlemleri ve/veya kombinasyonlari gelistiriimeli ve yeniden degerlendirilmelidir (7.4.4).

Geligtirmeler kontrol o6nlemlerindeki degisiklikleri (6rn. Proses parametreleri, uygulamadaki 6zen
ve/veya bunlarin kombinasyonu), ve/veya hammaddelerdeki, Uretim teknolojilerindeki, son Urln
Ozelliklerindeki, dagitim yontemi ve/veya son uriniin amaclanan kullanimindaki degisiklikleri icerebilir.

8.3 lizleme ve Olgmenin Kontrolii

Kurulusg, izleme ve oOlgme prosedirlerinin basarisi igin belirlenmis izleme ve dlgme ydntemleri ve
cihazlarinin yeterli olduguna dair kanit saglanmalidir.

Gerekli oldugunda, gecerli sonuclarin alinmasi igin, kullanilan élgme cihaz ve yontemleri

a) Belirlenmis araliklarla veya kullanilmadan o6nce, uluslararasi veya ulusal 6lgcme standartlarina
izlenebilirligi olan dlgme standardlari ile kalibre edilmeli veya dogrulanmalidir. Bu tipte standardlarin
bulunmadigi durumlarda kalibrasyon ve dogrulamada esas alinan hususlar kaydedilmelidir.

b) Ayarlanmali ve gerekli oldugunda tekrar ayarlanmalidir.

c) Kalibrasyon durumunu tespit etmeye imkan verecek sekilde tanimlanmalidir.
d) Olgme sonuglarini gegersiz kilacak ayarlamamalardan kaginiimalidir.

e) Hasar ve bozulmalara karsi korunmalidir.

Kalibrasyon ve dogrulama sonugclarinin kayitlari muhafaza edilmelidir.

Bunlara ek olarak, kurulus, cihaz veya prosesinin sartlari karsilamadigini tespit ettiginde, daha énceden
yapilmis dlgme sonuglarinin gegcerliligini  degerlendirmelidir. Olgme cihazinin  uygun olmamasi
durumunda, kurulus, ilgili cihaz ve etkilenen dGrunlerle ilgili uygun tedbirleri almaldir. Bu
degerlendirmenin ve baslatilan faaliyetlerin kayitlari muhafaza edilmelidir.

Belirlenmis sartlarin izlenmesi ve oOlglimesinde bilgisayar yazilimi kullaniimakta ise, bilgisayar
yaziliminin, amaglanan uygulamayi yerine getirme yetenedi onaylanmalidir. Bu onaylama iglemi ilk
kullanimdan 6nce yapilmali ve gerektiginde yeniden tekrarlanmalidir.

8.4 Gida Giivenligi Yonetim Sisteminin Dogrulanmasi
8.4.1 ig Tetkik
Kurulus, gida guvenligi yonetim sisteminin:

a) planlanmig duzenlemelere, kurulug tarafindan olusturulan gida guvenligi yonetim sisteminin
sartlarina ve bu uluslararasi standardin sartlarina uygun olup olmadigini, ve

b) etkin olarak uygulama ve glincellenme durumunu
belirlemek icin planh araliklarla i¢ tetkik yapmalidir.

Bir tetkik programi, tetkik edilecek proseslerin ve alanlarin énemi yaninda geg¢mis tetkiklerin
sonugclarindan aciga ¢ikan herhangi glincellemeleri de dikkate alinarak planlanmalidir (Madde 8.5.2 e
Madde 5.8.2). Tetkik kriterleri, kapsami, sikligi ve metotlari belirlenmelidir. Tetkikgilerin sec¢imi ve
tetkikin uygulanmasi, tetkik prosesinin objektifligini ve tarafsizligini saglamalidir. Tetkikciler kendi
islerini tetkik etmemelidir.

Tetkiklerin planlanmasi, yerine getirilmesi, sonuglarin rapor edilmesi ve kayitlarin muhafaza edilmesi
icin sorumluluklar ve sartlar yazili bir prosedur icinde tanimlanmalidir.
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Tetkik edilmekte olan alandan sorumlu yénetim, tespit edilmis uygunsuzluklarin ve bunlarin nedenlerini,
gereksiz gecikmeden kacginarak, ortadan kaldirmak Uzere tedbirler alinmasini saglamalidir. Takip
faaliyetleri, alinan tedbirlerin dogrulanmasi ve dogrulama sonuglarinin raporlanmasini da kapsamalidir.

8.4.2 Her Dogrulamanin Sonuglarinin Degerlendirilmesi

Gida gulvenligi ekibi planli dogrulama sonuglarinin her birini sistematik bir sekilde degerlendirmelidir
(madde 7.8).

Dogrulama sonucunda planlanan dizenlemelere uygunluk kanitlanamamigsa, gerekli uygunlugu
saglamak icin tedbirler almaldir. Bu tedbirler, bunlarla sinirli olmamakla birlikte, asagida hususlarin
g6zden geciriimesini igerebilir:

a) Mevcut prosedirlerin ve iletisim kanallarinin

b) Tehlike analizinin sonuglarinin (madde 7.4), olusturulmus operasyonel OKP(lari)i (madde 7.5) ve
HACCP plani (madde 7.6.1)

c) OKP(lar)i (madde 7.2)

d) insan kaynaklari yénetimi ve egitim faaliyetlerinin etkinliginin gézden gecirilmesi (madde 6.2)

8.4.3 Dogrulama Faaliyetlerinin Sonug¢larinin Analizi

Gida guvenligi ekibi, i¢ tetkiklerin (madde 8.4.1) ve dig tetkiklerinin sonuclari da dahil olmak Uzere,
dogrulama faaliyetlerinin sonuclarini analiz etmelidir. Bu analizi gergeklestirmenin amaci:

a) Sistemin genel performansinin planlanan dizenlemeleri ve kurulus tarafindan olusturulan gida
glvenligi yonetim sistemi sartlarini kargiladigini onaylamak,

b) Gida guvenligi yonetim sisteminin gliincelleme ve iyilestirme ihtiyacglarini belirlemek,

c) Guivenli olmama slphesi tasiyan Urlnlerle ilgili olaylarin artabilecegini gosteren egilimlerin
belirlenmesi,

d) Tetkik edilecek alanlarin durumu ve énemini dikkate alarak i¢ tetkik programinin planlanmasi icin
bilgileri olusturmak,

e) Duzeltme ve duzeltici faaliyetlerin etkin olduguna dair kanitlari saglamak.

Bu analizin sonuglari ve baslatilan faaliyetler kayit altina alinmali ve yonetimin gézden gecirme girdileri
arasinda yer almasini saglayacak sekilde Ust yonetime raporlanmalidir (madde 5.8.2). Gida guvenligi
yonetim sisteminin glincellenmesi igin bir veri olarak da kullaniimalidir.

8.5 lyilestirme
8.5.1 Siirekli lyilestirme

Kurulus, iletisimi (madde 5.6), yonetimin gézden gegirmesini (madde 5.8), i¢ tetkik (madde 8.4.1), her
dogrulamanin sonuglarinin de@erlendiriimesi (madde 8.4.2), dogrulama faaliyetlerinin sonuglarinin
analizi (8.4.3), kontrol 6nlemleri kombinasyonlarinin gegerli kilinmasi (8.2), dizeltici faaliyetler (7.10.2)
ve gida guvenligi yonetim sisteminin guncellenmesi ile gida guvenligi yonetim sisteminin etkinligini
surekli iyilestirmelidir.

Not: ISO 9001 kalite yonetim sisteminin etkinliginin strekli iyilestiriimesini ele alir. ISO 9004 kalite

yonetim sisteminin etkinligi ve etkililiginin ISO 90071’in 6tesine gececek sekilde slrekli iyilestiriimesine
yonelik kilavuzluk yapar.
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8.5.2 Gida giivenligi yonetim sisteminin giincellenmesi
Ust yénetim gida glivenligi ydnetim sisteminin siirekli glincellenmesini saglamalidir.

Bu amagcla gida glvenligi ekibi gida guvenligi yonetim sistemini dizenli araliklarla incelemelidir. Gida
glvenligi ekibi, bu inceleme sonrasinda, tehlike analizi (madde 7.4), olusturulmus operasyonel
OKP(lar)i (madde 7.5) ve HACCP planinin (Madde 7.6.1) gézden gegiriimesine gerek olup olmadigina
karar vermelidir.

inceleme ve giincelleme asagida belirtilen hususlara gore yapilmalidir:

a) madde 5.6’ye gore dis ve ig iletisim girdileri,

b) gida guvenligi yonetim sisteminin uygunluk, yeterlilik ve etkinligine dair diger bilgi girdileri

¢) dogrulama faaliyetlerinin sonuglarinin analizinin ¢iktilari (madde 8.4.3), ve

d) yonetimin gbzden gecirme ciktilari (madde 5.8.3)

Sistem guincelleme faaliyetleri kayit altina alinmali ve yénetim gézden gecirmesine girdi olacak sekilde

raporlanmalidir (madde 5.8.2)
9 Degerlendirme

Bu bélim sonunda agagidaki sorulara “Evet” yaniti vermeniz beklenmektedir. Eger “Hayir” yaniti
veriyorsaniz, ilgili bolumu yeniden gézden gegirmelisiniz.

Sorular Evet Hayir

1. Standardin talep ettigi zorunlu proseduirleri sayabiliyor musunuz?

2. Standardin talep ettigi kayitlari belirtebiliyor musunuz?

3. Standardin talep ettigi dogrulama faaliyetleri siralayabiliyor musunuz?

4. Kurulusunuzda mevcut GGYS’'ne yapmaniz gereken glncellemeleri
belirleyebiliyor musunuz?

5. Akis semasinda hangi bilgilerin bulunmasi gerekmektedir?

6. Gida guvenligi hedefleri belirleyebiliyor musunuz?

7. Gida gulvenligi politikasi ve hedefleri ve sgirketin yillik hedefleri
arasindaki iligkiyi ifade edebiliyor musunuz?

8. Surekli lyilestirme icin kullanilabilecek araglari sayabiliyor musunuz?

10 ISO 22000 tarafindan Ek C’de atif yapilan Codex Alimentarius Dokiimanlari

C.1. Kural ve Kilavuzlar (www.codexalimentarius.net)
C.1.1 Genel
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CAC/RCP 1 - 1969 (Rev 4-2003), Recommended International Code of Practice — Genel Princibles of
Food Hygiene; incorporates Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP) system and
guidelines for its application.

Guidelines for the validation of Food Hygiene Control Measures (Gelistiriimekte)

Princibles for the application of traceability/product tracing with respect to Food Inspection and
Certification

Uriine 6zgl Kural ve kilavuzlar

C.1.2Yem

CAC/RCP 45-1997, Code of practice for Reduction of Aflatoxin B1 in Raw Materials and Supplemntal
Feeding Stuffs for Milk Producing Animals

CAC/RCP 54-2004, Code of Practice for Good Animal Feeding

C.1.3. Ozel Amagh Gidalar
CAC/RCP 21-1979, Code of Hygienic Practice for Foods For Infants and Children

CAC/GL 08-1991, Guidelines on Formulated Supplementary Foods for Older Infants and Young
Children

C.1.4 Ozel Uretimi Olan Gidalar

CAC/RCP 8-1976 (Rev. 2-1983), Code of Hygienic Practice for the Processing and Handling of Quick
Frozen Foods

CAC/RCP 23-1979 (Rev. 2-1983), Recommended International Code of Hygienic Practice for Low and
Acidified Low Acid Canned Foods

CAC/RCP 46-1999, Code of Hygienic Practice for Refrigerated Packaged Food with Extended Shelf
Life.

C.1.5. Gida Katki Maddeleri
CAC/RCP 42-1995, Code of Hygienic Practice for Spices and Dried Aromatic Plants

C.1.6. Meyve ve Sebzeler

CAC/RCP 22-1979, Code of Hygienic Practice for Groundnuts (peanuts)

CAC/RCP 2-1969, Code of Hygienic Practice for Canned Fruits and Vegetable Products
CAC/RCP 3-1969, Code of Hygienic Practice for Dried Fruits

CAC/RCP 4-1971, Code of Hygienic Practice for Desiccated Coconut

CAC/RCP 5-1971, Code of Hygienic Practice for Dehydrated Fruits and Vegetables, including Edible
Fungi

CAC/RCP 6-1972, Code of Hygienic Practice for Tree Nuts
CAC/RCP 53-2003, Code of Hygienic Practice for Fresh Fruits and Vegetables
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C.1.7 Et ve Et Uriinleri

CAC/RCP 41-1993, Code for Ante-mortem and Post-mortem Inspection of Slaughter Animals and for
Antemortem and Post-mortem Judgement of Slaughter Animals and Meat

CAC/RCP 32-1983, Code of Practice for the Production, Storage and Composition of Mechanically
Seperated Meat and Poultry for Further Processing

CAC/RCP 29-1983, Rev. 1 (1993), Code of Hygienic Practice for Game

CAC.RCP 30-1983, Code of Hygienic Practice for Frog Legs

CAC.RCP 11-1976, Rev. 1 (1993), Code of Hygienic Practice for Fresh Meat

CAC.RCP 13-1976, Rev. 1 (1985), Code of Hygienic Practice for Processed Meat and Poultry Products
CAC.RCP 30-1983, Rev. 1 (1983), Code of Hygienic Practice for Poultry Processing

CAC/GL 52-2003, General Princibles of Meat Hygiene (Gelistiriimekte)

C.1.8 Siit ve Siit Uriinleri
CAC/RCP 57-2004, Code of Hygienic Practice for Milk and Milk Products

Revisions of the Guidelines for the Establishment of a Regulatory Programme for the Control of
Veterinary Drug Residues in Food Prevention and Control of Drug Residues in Milk and Milk Products
(including milk and milk products) (Gelistiriimekte)

C.1.9 Yumurta ve Yumurta Uriinleri
CAC/RCP 15-1976, Code of Hygienic Practice for Egg Products (Amended 1978,1985)
Reision of the Code of Hygienic Practice for Egg Products (Gelistiriimekte)

C.1.10 Balik ve Balik Uriinleri

CAC/RCP 37-1989, Code of Practice for Cephalopods

CAC/RCP 35-1985, Code of Practice for Frozen Battered and/or Breaded Fishery Products
CAC/RCP 28-1983, Code of Practice for Crabs

CAC/RCP 24-1979, Code of Practice for Lobsters

CAC/RCP 25-1979, Code of Practice for Smoked Fish

CAC/RCP 26-1979, Code of Practice for Salted Fish

CAC/RCP 17-1978, Code of Practice for Shrimps or Prawns

CAC/RCP 18-1978, Code of Hygienic Practice for Mollucan Shellfish
CAC/RCP 42-2003, Code of Practice for Fish and Fishery Products

Code of Practice for Fish and Fishery Products (aquaculture) (Geligtiriimekte)

C.1.11 Sular
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CAC/RCP 33-1985, Code Hygienic Practice for the Collection, Processing and Marketing of Natural
Mineral Waters

CAC/RCP 48-2001, Code of Hygienic Practice for Bottled/Packaged Drinking Waters (Other than
Natural Mineral Waters)

C.1.11 Tasima
CAC/RCP 47-2001, Code Hygienic Practice for the Transport of Food in Bulk and Semi-Packed Food

CAC/RCP 36-1987 (Rev. 1-1999), Code of Practice for the Storage and Transport of Edible Oils and
Fats in Bulk

CAC/RCP 44-1995, Code of Practice for Packaging and Transport of Tropical Fresh Fruits and
Vegatables

C.1.11 Perakende

CAC/RCP 43-1997, Code Hygienic Practice for the Preparation and Sale of Street Foods (Regional
Code — Latin America and the Caribbean)

CAC/RCP 39-1993, Code Hygienic Practice for the Precooked and Cooked Foods in Mass Catering

CAC/RCP 22-1997 (Rev 1-1999), Guidelines for the Design of Control Measures for the Street-Vended
Foods in Africa

C.2. Gida Giivenligi Tehlikelerine Dair Kurallar ve Kilavuzlar (www.codexalimentarius.net)
CAC/RCP 38-1993, Code of Practice for the Control of the Use of Veteninary Drugs

CAC/RCP 50-2003, Code of Practice for the Prevention of Patulin Contamination in Apple Juice and
Apple Juice Ingredients in Other Beverages

CAC/RCP 51-2003, Code of Practice for the Prevention of Mycotoxin Contamination in Cereals,
including Annexes on Ochratoxin A, Zearalenone, Fumonisin and Tricothecenes

CAC/RCP 55-2004, Code of Practice for the Prevention and Reduction of Aflatoxin in Peanuts
CAC/RCP 56-2004, Code of Practice for the Prevention and Reduction of Lead Contamination in Foods

Guidelines for the Control of Listeria monocytogenes in Foods (Gelistiriimekte)

Code of Practice for the Prevention and Reduction of Inorganic Tin Contamination in Canned Foods
(Gelistirilmekte)

Code of Practice to Minimize and Contain Antimicrobial Resistance (Gelistiriimekte)

Code of Practice for the Prevention and Reduction of Aflatoxin Contamination in Treenuts
(Gelistirilmekte)

C3. Kontrol Onlemleri-Ozel Kurallar ve Kilavuzlar (www.codexalimentarius.net)

CAC/RCP 19-1979 (Rev 1-1983), Code of Practice for the Operation of Irradiation Facilities Used for
the Treatment of Foods

CAC/RCP 40-1993, Code of Hygienic Practice for Aseptically Processed and Packaged Low-acid
Foods
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CAC/RCP 49-2001, Code of Practice for Souce Directed Measures to Reduce Contamination of Food
with Chemicals

CAC/GL 13-1991, Guidelines for the Preservation of Raw Milk By Use of Lactoperoxidase System
CAC/STAN 1006-1983 (Rev. 1-2003) General Standard for Irradiated Foods.
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