
Kalite Ve Gıda
Güvenliği
Yönetim

Sisteminde 4
Büyük Hata

KKN'lerde izlemesinin
(doğru) yapılmaması

KKN'lerin hatalı olması

KKN'lerin izlenmemesi

KKN izlenme kayıtlarının -
tutulmaması yetersiz tutulması

İzlenebilirliğin
yetersizliği

Girdi izlenebilirliği

Hammadde

Yardımcı malzeme

Katkı

İlk ve tüketici ambalajı

Üretim izlenebilirliği

KKN kayıtları

O-ÖKP kayıtları

ÖKP kayıtları

Doğrulama kayıtları

GG Kazaları kayıtları

Yeniden işleme izlenebilirliği

dış iade

iç iade (ambardan)

Uygun olmayan ürün

Sevkiyat

Çalışanların GGYS
konusunda yetersiz
farkındalığı

Üretim alanlarında raptiye -
iğne bulundurma

Cam parçası-kırığı bulunması

Kırılabilir cinste falçata kullanımı

Kimyasal kaplarına gıda koyma

Gıda kaplarına kimyasal koyma

Makine üzerlerindeki geçici
onarımlardan (karton koli, koli
bantı, tel vb.) kaçın

Üretim alanlarında sigara
içme - yemek yeme

Üretim girişinde el yıkamama

Düzeltici
yapılmaması

Uygun olmayan ürün sonrası

Gıda güvenliği kaza - olayları sonrası

Müşteri şikayeti sonrası
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